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L’ESSENTIEL

CHATEAU
L'EVECHE

FRANC DE PIED

Cuvée Sanctum

&

6 CEPAGES ENDEMIQUES DE SAINT EMILION
Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Malbec,
Carmenére, Petit Verdot

&

2 CUVEES GRAND CRU SAINT EMILION

La Chapelle Lescours, Chateau |'Evéché

&

BIO & AGROFORESTERIE

Certification en 2021, 64 oliviers centenaires autour des vignes

&

15 HECTARES

&

MICRO-VINIFICATION PARCELLAIRE

Elevages en amphores




CHATEAU L'EVECHE — AOC Saint Emilion Grand Cru

- Selon les millésimes, potentie] de garde de 20 ans

C("pages I Accords mets/vins
70% Merlot, 20% Cabernet-Franc, 5% Cabernet Robe . Viande rouge mais aussi fromage
Sauvignon, 2% Carménere, 2% Petit Verdot, Sombre intense affiné ou encore chocolat
1% Malbec Ne
S l iNez
oLS o o n
Graves lourdes sur argiles fines et ferrugineuses. Uil i
Vendanges - Rendements
Manuelles avec tri de chaque baie sur table de tri Bouche
Parfait équilibre entre la subtilité
optique - 25-40 hl/ha aromatique, la délicatesse et le
soyeux en bouche et la justesse de
Vinification la structure tanique.

Cuves bois tronconiques 54 hl thermorégulées
30 jours de cuvaison - Pigeages légers
Remontages en phase fermentaire

Elevage
50% barriques neuves / 50% barriques d’un vin
(grains fins, chauffe moyenne)

SANCTUM

- Selon les millésimes, potentiel de garde de 30 ans

Cepages Robe Accords mets/vins

100% franc de pied : Cabernet Franc, Cabernet Grenat intense Tournedos au foie gras comme
Sauvignon, Petit Verdot, Carménere, Malbec blanquette de veau mais aussi confit
Sols Nez de canard et chocolat

Sablo-graveleux Sauvage, expressif, trés pur

Vendanges - Rendements

Manuelles - 5410 hi/HA Bouche

. Intense, vibrante. Longueur en bouche
Vinification marquée par l'expression authentique
100% en amphores d’argile naturelle - levures indigenes - du fruit.

pas de collages ni filtration

Elcvage
SANCTUM 18 a 24 mois




