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CHENIN PRODUCTION
7560 bouteilles et 280 magnums

Parcelles : Chambourcier, Devant
le Moulin de Beaupréau

Nature du sol : sables limoneux
Sous-sol : rhyolite et schiste

13 % vol 7T
PH 3,18 anL?é}%;é;c"Ll';ﬂcu?EhlnE
Soufre total 62 mg
VENDANGES MANUELLES ACCORDS METS-VINS ({ () T
VINIFICATION ET ELEVAGE Ce vin se marie avec des plats
délicats, homard...soutenus par
Selection des coeurs de presse des épices douces ou l'acidité du
maracuja par exemple.
Elevage sur lies en barriques de A déguster également sur des
400 | pendant 12 mois puis en [fromages légerement affinés.

Jjarre de grés durant 6 mois..
Le Bel Ouvrage deéveloppe une carrure

FPas de filtration. 7‘1‘00 impressionnante, des notes fumées, une
fine austérité lui donne du relief et de
POTENTIEL DE GARDE : 20 ANS RVE2024 la vinosité profonde, de beaux amers

Guidedes. ) salz’qa(zts sculptent la finale.
deFrance  Pytience, il ¢voluera dans les vingt

prochaines années.
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