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MAS
DE
DAUMAS GASSAC

CONSEILS DE DEGUSTATION

évolution des millésimes

Issus de vieilles vignes non clonées et de petits rendements, les vins du Mas de Daumas Gassac défient le
temps comme nuls autres.

Dans une cave fraiche (14-16°C) et humide, tous peuvent attendre de nombreuses années sans crainte, méme
les plus anciens. Par contre, une cave trop chaude accélérera le processus de vieillissement des vins.
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Q C BOIRE : Ce millésime est prét a boire.
E C BOIRE OU GARDER : Se déguste bien aujourd’hui mais peut encore attendre 5 a 10 ans dans une bonne cave.
\8 C ATTENDRE : Vin actuellement fermé, qui demande encore un peu de patience; peut se godter, mais doit étre
-

carafé plusieurs heures a I'avance.
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